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Futuros agroindustriales 

Estudiantes de Engativá procesan lácteos, 
cárnicos, frutas y verduras 

 
 

 Por medio del programa Educación Media Especializada que brinda la 
Secretaría de Educación del Distrito, en convenio con la Universidad Agraria, 

90 estudiantes entre los 18 y 40 años, de la jornada nocturna del colegio 
Antonio Villavicencio, reciben formación complementaria en procesos 
agroindustriales.  

 
 

El colegio Antonio Villavicencio de la localidad de Engativá, implementa desde 2010, con sus 
estudiantes de grado décimo de la jornada nocturna, el proyecto “Formación Complementaria en 
Agroindustria” del cual actualmente más de 90 estudiantes entre los 18 y los 40 años han sido 
beneficiados de una iniciativa con la que pueden proyectarse mejor en la vida laboral y el 
emprendimiento a través de microempresas.  
 
Aprenden y ganan 
 
El proyecto que inició en febrero del año pasado, gracias al programa de la Secretaría de Educación 
del Distrito (SED) para la especialización de la Educación Media, y a un convenio con la Universidad 
Agraria, permitió que tres docentes de la institución se dedicaran a llevar al aula conocimientos 
prácticos y teóricos sobre agroindustria.  
 
Ramón Villamizar Villamizar, coordinador y representante del proyecto explica que “Luego de que se 

instruyeran los docentes, se empezó a desarrollar en los estudiantes, diez módulos que van desde lo 
conceptual hasta la práctica, y que son: la introducción a la industria láctea, la elaboración de 
quesos frescos, cuajada y queso doble crema; la elaboración de leches fermentadas, como el yogurt 
y el kumis; también la producción de leches concentradas, como el arequipe, la leche condensada y 
las panelas blancas; además, el módulo sobre manipulación de cárnicos, en el cual se preparan 
hamburguesas; y relacionado con el conocimiento y elaboración de cárnicos, como el chorizo, la 
longaniza, el jamón de pierna y la morcilla; la elaboración de pollo, pechuga y muchacho relleno; la 
manipulación de frutas y verduras, que son la elaboración de pulpas y néctares y la creación de 
mermeladas, ensaladas de frutas y encurtidos”. 
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Agregó Villamizar “Se han visto resultados excelentes, la promoción que paso a grado once este año 
y que fue la primera en experimentar este proyecto, mostró su satisfacción y es así como varios de 
los estudiantes han creado microempresas y venden sus productos para su sustento diario y para 
ahorrar para su universidad. También hay que resaltar  que este año la acogida el proyecto por 
parte de la comunidad ha sido más que sorprendente”.  
 
Actualmente todos los estudiantes de grado décimo – es decir, la segunda generación en ser 
beneficiada -, recibe los días jueves cinco horas de formación cada 15 días, durante un semestre.  
 
Grandes avances en emprendimiento y gestión empresarial 
 
Diana Rocío Nova Torres es un gran ejemplo de la efectividad del proyecto, pues es una de las 
estudiantes  que con carisma y compromiso creó ya una microempresa en su hogar.  “Aprendí a 
elaborar desde un kumis, una ensalada de frutas hasta un delicioso pollo. Ahora es en lo que yo 
trabajo en mi casa; ha sido un beneficio gigante para ser microempresaria”.  
 
 “Este es un legado grandísimo que le dejamos al colegio, la primera promoción, ahora desde grado 
once sigo coordinando el proyecto y el próximo año tenemos como estrategia implementarlo en 
grado noveno en la jornada diurna, ya que me ofrecí como instructora”, agregó Diana Roció. 
 
La feria agroindustrial 
 
La primera promoción de estudiantes obtuvo grandes reconocimientos por parte del plantel y 
desarrolló a finales del año pasado la primera “Feria Agroindustrial Antonio Villavicencio” que tuvo 
resultados positivos, pues en ella los estudiantes comercializaron masivamente los productos y 
demostraron a la comunidad el conocimiento en los diferentes procesos de elaboración, tratamiento, 
conservación y manipulación de productos perecederos.  
 
Ramón Villamizar afirmó “La primera feria agroindustrial que se desarrolló en el colegio, demostró 
cómo se forman los jóvenes y los adultos a través de diferentes habilidades y destrezas para ser 
futuros y pequeños empresarios, y cómo se ha ido creando en la institución educativa una cultura 

de emprendimiento, cultura para el trabajo y para el desarrollo humano. Es por estos resultados 
que se espera realizar la segunda feria agroindustrial en el mes de octubre”.  
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